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KABAKLI PIRINCLI TART

250 gramun

90 ml sut ve Ilk su

3 ¢orba kasig margarin
1 tutam tuz

500 gram kabak

100 gram rendelenmis parmesan peyniri
90 gram beyaz sogan
50 gram kirik piring

4 adet yumurta

2 yemek kasigi margarin
Tuz

Karabiber

Hamur igin temiz bir tezgaha unu eleyip ortasini havuz seklinde agin. Ortadaki bosluga 50 ml ilik su, sut, 3 gorba
kasiJl sana yagdi ve 1 ¢ay kasigi tuzu aktarin. Malzemeleri elastik ve yumusak bir hamur elde edene kadar un
serptiginiz tezgahta yogurun. Hamuru yuvarlayip streg filmle sarin. Buzdolabinda 45 dakika dinlendirin.

I¢ dolgu igin dogranmis sodani 2 ¢orba kasigi yagda soteleyin. Ocagdin altini kistiktan sonra ¢ok ince
dilimlediginiz kabag! ilave edip 1 dakika pisirin. Ocagdin altini kapattiktan sonra piring, rendelenmis parmesan
peyniri ve cirpilmis yumurtalari ekleyip karigtirin. Bir tutam tuz ve karabiberle tatlandirin.

Hamuru un serptiginiz tezgahta 3 mm kalinhdinda bir adet biiylk, 1 adet kii¢Uk olacak sekilde acin. Blyuk olani,
19 cm ¢apinda ve 7 cm yuksekliginde alti ¢ikan tart kalibina yerlestirin.

Hazirladiginiz i¢ dolguyu hamurun Gzerine aktarin. Diger hamurla Gzerini kaplayip hamurlarin birlesen kisimlarin
elinizle sikigtirarak kapatin. Tath ¢atalint hamurun Gzerine hafifce batirin. 1 gorba kagigi su, bir tutam tuz ve
karabiber karisimini hamurun ytizeyine sirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 40 saat pisirin.

© lezzetler.com tarif no:125718 « adi:Kabakl Piringli Tart » génderen:kara sinek « indirme tarihi:19.04.2024 - 06:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-pirincli-tart-vt92656
http://www.tcpdf.org

