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KABAKLI PATATESLI BOREK

Malzeme

- 3 adet yufka

- 6 yemek kagigi sivi Sana

- Uzeri igin:

- Yumurta sarisi+¢orek otu suyu
- Harcr:

- 2 yemek kasig Sana kase

- 2 adet kabak

- 2 adet patates

- 4 adet taze sogan

- Yarim demet dereotu

- Muskat rendesi

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kabaklarin kabuklarini kaziyip, rendeleyin.

Patateslerin kabuklarini soyup, rendeleyip, karamamalari i¢in su dolu bir kapta bekletin.

Taze soganlari ayiklayip, kiyin.

Dereotunu, kiyin.Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

Harci icin:Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirin. Kizan yagdin icine kiyilmis sarimsaklar rendelenmis
kabaklari, suyunu bir slizge¢ yardimi ile iyice stizdiginuz rendelenmis patatesleri koyup, kavurun.

Daha sonra icine kiyilmig taze sodanlari, dereotunu, muskat rendesini kirmizi pul biberi, tuz ve karabiberi ilave
edip, bir tasim kavurduktan sonra sogumasi i¢in yayvan bir tabaga alin.

Harg sogurken yufkalari tezgahin lizerine Ust Uste bitlin olarak yayip, 4 esit pargaya kesin.

Klguk bir kasenin igine Sivi Sana?yi koyup, bir firga yardimi ile iggen yufkayi yaglayin.

Ucggenin genis tarafina sogumus hargtan koyup, rulo yapin.ruloyu kendi etrafinda dolayip, acgikta kalan ucu,
béregin altina sikistinn.(gul bérek gibi)

Borekleri Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye dizip, Gzerlerine bir firga yardimi ile yumurta sarisi stirlip, en son
¢orekotu serpin.

Onceden 185 derece de isitiimis firinda bdreklerin Gzerleri kizarana kadar pigirip, sicak olarak servis edin.
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