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KABAKLI PATATES SIYIRMA

5 adet kliclk kabak
5 adet patates

2 kasik piring

1 orta boy sogan

5 dis sarimsak

3 kasik yag

1 adet limon suyu

1 tath kagigi seker
Uzeri icin:

Deretotu

Patatesleri kiip kiip dograyalim. Kabaklar yikanip temizlenir. Kabaklar soyma aparati ile bastan asagi soyulur,
cekirdek bélimine gelene kadar.

Kabaklari soyma islemi bitince (izerine bir tutam tuz serpip, bir kenarda beklemeye aliriz. Sogan ve sarimsaklari
ince ince dograr, bir tencerede yag ile kavurmaya baslariz. Soganlar éliince lizerine patatesleri ve kabaklar
ilave ederiz. Hemen Uzerine yikanmig pirinci, limon suyunu, sekeri ve bir tutam tuz daha ekler tencerenin
kapagini kapatiriz.

Kisik ateste patatesler ve kabaklar kendi suyunu salarak pismesini saglariz. (Bu asamada gerekirse biraz ilik su
ekleyebilirsiniz)

Yemegimiz pisince Uzerine ince kiyllmig dereotu ile servis yapariz.
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