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KABAKLI OTLU OMLET

4 yumurta

1 kliclk boy kabak

1 tath kasidi tereyag veya 1 ¢orba kasigi sivi yag
1 kahve fincani sit

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

2-3 dal taze nane

1 tutam rendelenmis kasar peyniri

Tuz

Yesillikleri yikayip kurulayin ve incecik dograyin. Kabagi yikayip rendenin ince tarafiyla rendeleyin. (Kabugunu
soymayin)

Yumurtalari bir kapta ¢irpin. Stt, peynir, kabak rendesi, tuz ve yesillikleri ilave edip tekrar ¢irpin.

24-26 cm ¢apinda bir tavada yag 1sitip omlet karigimini bosaltin. 2 dk orta ateste tutup Uzerine kapak kapatin ve
1 dakika daha pisirin. KontrollU sekilde spatula ile gevirip dider tarafini da 2 dk pigirin. DUz tabaga ¢ikarip dérde
béliin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:126423 « adi:Kabakli Otlu Omlet « génderen:Hamit Vatan « indirme tarihi:07.05.2024 - 20:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-otlu-omlet-vt93188
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kabakli-otlu-omlet-126423.jpg
http://www.tcpdf.org

