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KABAKLI MISIR UNU KEKI

Emine Terzioglu

1 adet orta boy kabak

4 adet yumurta

200 ml maden suyu

1 su bardagi yogdurt

3/4 su bardagi zeytinyagi

100 gr beyaz peynir

500 gr misir unu

1 paket kabartma tozu

1/2 adet taze sikilmig limon suyu
Gz karari dereotu

Firini 180 derecede isitin. Kabagi gok ince halkalar halinde dograyin. 1 kasik zeytinyaginda soteleyin. Beyaz
peyniri ¢catalla ezin. Dereotunu ¢ok ince dograyin. Yumurtalari ¢irpin. Uzerine yogurt, zeytinyagi, maden suyunu
sikin ve iyice karigtirin.

Firin kabini yaglayin. Sotelediginiz kabaklarin yarisint hamurun igine katip karistirin. Kek hamurunu yaladigini
kaliba dokiin, spatula ile diizgiince yayin. Geri kalan kabaklari kek hamurunun Uizerine araliklarla dizin.

Sicak firinda Uzeri kizarana kadar 35-40 dakika civarinda pisirin, sogutarak servis yapin.
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