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KABAKLI BOREK

125 gr margarin

4 hazir yutka

3 orta boy kabak

1 sogan

1 patates

3-4 yemek kasigi aygicegdi yadi
1/2 demet maydanoz

Kabaklari Rendeleyin. Sogani dograyin. Patatesi soyup rendeleyin. Sogan, kabak ve patatesi siviyagda
soteleyin. Tuz ve karabiber ekleyin. Maydanozu kiyin. 1 yumurtayi bir kasede ¢irpin. Sebzeli karisim ilininca
yumurta ve maydanozu ekleyin. Margarini eritin. Kalan 1 yumurta ve eritilmis margarini site ekleyip ¢irpin.
Yufkalarin ikisini iri pargalara boldin. )

Finn tepsisini yaglayip 1 battin yufkayi, kenarlarini digsa sarkacak sekilde yayin. Uzerine sitli kansimdan surip
pargalanmig 1 yufkayi Gzerine yerlestirin. SUtli karigimdan gezdirin.

I¢ malzemeyi ilave edip parcalanmig yufkalari ekleyin. SGtli karigimdan surtp kalan butin yufkay 2 parca
halinde Uzerine kapatin.

Satld kangimi yayip kenarlara sarkan yufkalar tepsinin igine dogru katlayin. Kivrimlarin Gzerine sitli karngimi
siirtin. 180 derece firinda firinda pigirin.

Ucggen dilimler halinde kesip servis yapin.
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