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KABAKLI BOREK

3 adet orta boy kabak,

5 ¢orba kasiJi sivi yag,

1 adet orta boy patates,

2 adet yumurta,

1 su bardag stit,

50 gram erimis margarin,

3 adet yufka,

1 demet maydonoz,

tuz,

karabiber,

2 corba kagig ufalanmig beyaz peynir.
Uzerine: susam ve ¢orekotu

ic malzemesi igin, kabaklarin kabudunu kaziyin. Rendenin iri tarafi ile rendeleyin. Sodani dograyip 2-3 ¢orba
kasiJ! sivi yagda pembelestirin. Ardindan kabagi ilave edip ara ara karigtirarak yaklasik 3 dakika kavurun.
Patatesi de rendenin iri tarafi ile rendeleyip 2 dakika daha kavurduktan sonra tavayi atesten alin. Tuzunu ve
karabiberini ayarlayin. lyice soguduktan sonra 1 adet yumurtayi ve 2 ¢corba kasigi ufalanmig peyniri ekleyin.
Maydonozu ince doga-yip ilave edin. Kalan sivi yagi eritilmis margarinle karistirip i¢ine ¢irpilmis yumurtayi ve 1
su bardagi sutl ekleyin, tekrar ¢irpin, ilk yufkayi diiz bir zemine serip Uzerine sttli kansimdan surtin. Kabakli
harci yufkanin yarisina yayin. Gevgek bir rulo halinde sarin. Kendi etrafinda déndirerek yuvarlayin. Bérekleri
yaglanmis tepsiye dizin, kalan sitll karigsimi béreklerin tizerine serpin. Onceden isitilmig 200 derceli firnda

pisirin.
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