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KABAKLI AIOLI SOSLU TON BALIGI

1 adet yumurta

1 yemek kasigi hardal

2 dis sarimsak

4 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
100 gr kornison tursu

2 yemek kasigi margarin
3 adet kabak

1 bag dereotu

1 adet limon

1 adet kuru sogan

2 kutu konserve ton balidi

Aioli sos i¢in sarimsag@i ezip yumurta ve hardalla iyice karigtirin. Sivi yadi ilave edip kuvvetli bir sekilde mayonez
kivamina gelene kadar ¢irpin.

tuz ve karabiber ilave edin. Ayri bir tavada 2 yemek kasidi sana klasik margarinle kiip dogranmis sogani
kavurmaya baglayin. Kip dogranmis kabaklari ekleyin ve kabaklar ezilinceye kadar pisirin. Servis tabaginizin
tabanina kabakl malzemenizi yayin. Ton baliginizi kabaklarin tzerine didikleyin. Ton baliginin tizerine aioli
sosunu dokin. Kornison tursu, dereotu ve limonla susleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:93130 « adi:Kabakli Aioli Soslu Ton Baligi « gdnderen:cizbiz « indirme tarihi:29.03.2024 - 14:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabakli-aioli-soslu-ton-baligi-vt68530
http://www.tcpdf.org

