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KABAKLAMA (GAZIANTEP)

1 su bardagi nohut

Yarim kg. parga et

1 kilo kabak

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 adet limonun suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

1 ¢orba kasigi kuru nane

Nohut aksamdan islanir, ertesi gini yumusayana kadar haslanir. Kabaklarin dis kabugu soyulur, kusbasi
blyUkliginde dogranir.

Et az suda haglanir, haglanan etin Gzerine nohut, sal¢a, kabak, limon suyu, tuz eklenir, kabak yumusayincaya
kadar pigirilir.

Uzerine yagda yakilmis nane gezdirilir.
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