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KABAK'l SAHANE

3 adet kabak

200 gr. beyaz peynir
yarim demet dereotu

1 kahve fincani zeytinyagi
4 yemek kasig galeta tozu
3 adet yumurta

1 adet domates

tuz

karabiber

Kabaklari kaziyin, haslayip sogumaya birakin. Uzunlamasina ikiye bélin. Ortalarini kasikla zedelemeden
cikarin. Gatalla ezin. Yumurtalari bir kaseye kirin, tuz karabiber ekleyin, ezilmis beyaz peynir, zeytinyagi, kiyilmig
dereotunu katip iyice karistirin. Kabak iglerini ekleyip, kabak yariklarinin iglerini doldurun. Uzerlerine galeta tozu
ekip, domates dilimleri yerlestirin. 180 derece i1sinmis firinda kizarincaya kadar pisirin.
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