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KABAK VE KUMERA CORBASI (AVUSTRALYA)

https://breville.com.au

2 yemek kasigi hafif zeytinyagi

2 dis sarimsak, dévilmuis

2 blyUk pirasa, ylkanmis ve ince dogranmis
1.5 kg kabak, kabugu soyulmus ve dogranmig
750 g kumera, kabugu soyulmus ve dogranmis
6 bardak tavuk suyu

2 cay kasig1 6gutilmis kimyon

Tuz

Karabiber

1 bardak hafif eksi krema

BuyUk bir tencerede yadi kizdirin, incelesene ve pembelesene kadar sarimsak ve pirasalari soteleyin.
Kalan 4 malzemeyi de ekleyin, kaynatin, sonra altini kisarak orta ateste pismeyebirakin.

Sebzeler yumusayana kadar pisirin.

Atesten alin, hafif sogutun.

Wizz Sticki tencerenin igine yerlestirin ve ¢orba pltlrsiz olana kadar karistirin.

Kalan malzemelerle birlestirin. Servis yapin.
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