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BALKABAGI TATLISI

3 kg bal kabag!

1.5 kg toz seker
225 gr kaymak

1.5 su bardagi ceviz

Kabaklari ufak ufak dograyip, sekerle birlikte hi¢ su koymadan pisirin. Kabaklar iyice yumusayinca bir ¢atal
yardimiyla ezip pure haline getiin. Pirenin yansini, igi folyo dégenmis, yuvarlak bir kaba koyun, tizerini kagikla
dlzgUnlestirip, sekil verin. Uzerinre kaymak ve ¢ekilmis ceviz koyun. Artan kabak puresini de kaymagin Gzeirine
koyup, buzdolabinda sogutun. Sonra kalibi ters yiiz edip, tatliyi bir tabada alin ve Gzerini kalan cevizle sisleyip
servis yapin.

ML® Firinda Kabak Tatlisiicin tiklayin

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 01.12.2023
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