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KABAK TATLISI (KARABUK)

TC Karabik Valiligi

1/2 kg kabak
1 kase seker
1/4 ¢ay bardagi su

Kabak pargalari soyulup, dilimlenir. Tencereye yerlestirilir. Bir kase sekeri kat aralarina ve en Uste serpilir. Son
olarak tencerede ceyrek ¢ay bardagi su gezdirip, 6nce yiksek sonra kisik ateste pigirilir. Pisirme slresi yaklasik
olarak 30-45 dakika strer. Kabaklar yumusadiginda pismis olur. Sicak veya soguk servis yapabilirsiniz. Servis
yapmadan énce tzerini findik ve Hindistan cevizi ile sislemeniz ayri bir tat katacaktir. Iste§e gére seker daha

fazla kullanilabilir.

© lezzetler.com tarif no:86460 « adi:Kabak Tatlisi (Karabik) « génderen:Saadet « indirme tarihi:20.09.2024 - 09:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-tatlisi-karabuk-vt63513
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kabak-tatlisi-karabuk-86460.jpg
http://www.tcpdf.org

