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KABAK TATLISI (AYDIN)

Aydin [l Kiiltir ve Turizm Midarlag

2 kg balkabag:
2,5 su bardagi toz seker

Kabak iri iri dilimlenip soyulur ve ¢ekirdekleri ¢ikartilir. Kabak iki ¢ parmak genigliginde istenilen uzunlukta ince
ince dogranir. BlyUk ve yayvan bir tencereye dizilirken aralarina seker serpilir. Kabak Ustl kapal olarak bir
gece bekletilir. Gece seker ile bekletilen kabak orta ateste yumusayana kadar pisirilir. Kabagin serbetinin
koyulasmasi icin bir siire de tencerenin kapagi acik olarak pisirilir. Soguduktan sonra servis tabaklarina alinarak
dévilmUs ceviz ici veya findik i¢i Uzerine serpilir.
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