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KABAK SUFLESI

3 adet kabak

1 adet patates

3 yumurta

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz

4 sap taze sogan

3 corba kasigi galeta unu
80 gr. tereyad

150 gr. kasar peyniri

Patatesi ve kabagi rendeleyip suyunu sikin. Uzerine rendelenmig kagar peyniri, erimig tereyagi, tuz ve karabiberi
ekleyin. Igine ¢irpilmis yumurtayi da ekleyip karistirin. Maydanozu, dereotunu ve taze sogani da ¢ok ince kiyip
karnisimin i¢ine ilave ederek yaglanmis firin kabina aktarin. Firina vermeden énce Uzerine galeta ununu serpin ve
sicak firnda 25 dakika kadar pisgirin.
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