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KABAK SOSLU ZEYTINLI PAPARDELLE (ITALYA)

4 kisilik

150 gram balkabagi

1 adet sogan

4 dis sarimsak

2 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Yarim cay kasigi beyazbiber

1 adet muskat

6 corba kagsiJ! dilimlenmis zeytin
2 dal taze kekik

2 yaprak feslegen

1 paket papardelle makarna

1 su barda@i rendelenmis parmesan peyniri
2 dal maydanoz

Balkabagini klicUk dograyip, dogranmis sogan ve sarimsakla soteleyin. Et suyu ekleyip, pisirin. Kabaklar
pisince blendirdan gegirin. Tuz, biber, muskat ekleyerek stziin ve sos hazirlayin. Sosun igine file zeytin, taze
kekik ve feslegen ilave edin. Orta dirilikte haglanmig papardelle ile karistirip, rendelenmis parmesan ilave edin.
Maydanoz ile sUsleyip, servis yapin.
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