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KABAK PATATES CALKAMA

Hafize Kumdakgi

4 adet orta boy kabak

4 adet iri boy patates

1 bas sarimsak

1 kahve fincani zeytinyagi

2 yemek kasi§i taze biberiye yapragi
2 yemek kasigi kekik (tercihen taze)
1 tath kasidi karabiber (mimkinse taze ¢ekilmis)
1 corba kasigi kus Gzima

1 tath kasidi tuz

calkama igin:

1 cay bardagi un

1 cay bardagi su

1 kahve fincani zeytinyagi

1 yemek kasigdi limon suyu

1 kahve kagiJi tuz

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Kabaklari ve patatesleri ayiklayip yikayin. Patatesleri boylamasina ikiye bolin ardindan kabaklari da patatesleri
de biitlinligh bozulmadan enlemesine 2 ser mm kalinliginda dilimleyin ve timi bir sira kabak bir sira patates
olacak sekilde yaglanmis firin kabina yan yana siralayin. Uzerlerine parmakla hafifce bastirarak firin kabi
icerisinde meyillenmesini saglayin. Siralarin aralarina bir bas sarmisadi dislere ayirip yerlestirin, Gzerlerine
zeytinyagl, tuz, kekik ve biberiyeleri gezdirin. Karabiberi serpin. Yikanmis ve ayiklanmig kug GzUmlerini aralara
serpistirin. Firn kabinin Gzerini 6rtmeden, daha énceden 200 derecede Isitilmig firina verin. Kabak ve Patatesler
firnlanirken, galkama malzemelerini karigtirip ¢irparak hazirlayin. Yaklasik 40 dakika sonra firindan kabi alin ve
Uzerine hazirlamis oldugunuz ¢alkama malzemesini gezdirerek dokin ve tekrar kabi firina verin. 10 -15 dakika
sonra kabi firindan ¢ikartin, tGzerini taze biberiye yapraklari ile sisleyerek, sogumadan servis yapin.
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