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KABAK MUSAKKA

www.miele.com.tr

2 1/2 yemek kasigi Zeytinyagi
5 buyik Kabak

1 blylk Sogan

2 Biber

1 dis Sarimsak

1 kutu bdttiin domates (400 gr.)
2 yemek kasigi Domates puresi
35 gr. kiyilmis Nane

Tuz

Karabiber

150 gr. Isvigre peyniri, dilimlemis (6rn.: Gravyer )
3 tepeleme yemek kasigi Un
500 gr. Dog@al Yogurt

2 Yumurta

180 gr. Peynir, rendelenmis

Sogani ve sarimsag@i soyun. Sogani yariya bolin ve dilimleyin. Sarimsagi ince ince kiyin. Kabagi uzunlamasina
dilimlere béliin. Biberlerin cekirdeklerini ¢ikartin ve ince seritlere boltn.

Zeytinyagini tavada kizdirin, kabak dilimlerinin arka arkaya kizartin ve bir kenara koyun.

Sogan, sarimsak ve biberleri ayni tavanin iginde 4 dakika kizartin. Domates, domates piresi ve naneleri ilave
edin.

Tuz ve karabiber ekleyin.

Bir sufle kabini yaglayin, yarisina kadar kabaklari dizin, domates sosunun yarisini UstinG ekleyin, peynir
dilimlerini yerlestirin, Gstini domates sosu ile 6rtlin ve sonunda kalan kabak dilimlerini esit olarak Ustine yayin.
Un, yogurt, yumurta ve rendelenmis peyniri karigtirin, musakkanin tizerine dagitin ve firinda pisirin.
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