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KABAK MÜCVERİ (MALATYA)

Malatya İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Kabak rendeye çekilir. Tuz döküldükten sonra sıkılır ve suyu süzülür. Kabağa bir yumurta, iki kaşık un,
karbonat, maydanoz, rendeye çekilmiş soğan, karabiber, kırmızı biber karıştırılır ve hamur gibi yoğrulur.
Kızgın yağa elde edilen madde kaşıkla konur ve kızartılır.

© lezzetler.com tarif no:31916 • adı:Kabak Mücveri (Malatya) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:16.04.2024 - 13:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-mucveri-malatya-vt23245
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kabak-mucveri-malatya-31916.jpg
http://www.tcpdf.org

