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KABAK MILLESI

https://www.mpd.org.tr

2 kg. kestane veya balkabag!
250 gr. Seker

Y2 kg. Seker

Y2 kg. Zeytinyagi

1.5kg. Un

Tuz

Kabag@in kabuklari soyularak rendelenir. Bir parca tereyagi ile tencerede kavrulur , indirildikten sonra igerisine
dévulmUs ceviz ve toz seker ilave edilerek karistirlir. Makarna hamurundan biraz daha yumusak yogrulmus
hamur hazirlanmis olur. Ufak bir portakal blyUkligiinde bezlere ayrilir , hamur tahtasinda agilir. Tahminen 30 -
35 cm. ¢capinda su béregi hamuru kalinhiginda agilir. Hazirlanan i¢ , agilan hamurun yarisina serpilir , diger yarisi
puf boredi gibi Uzerine kapatilir. Sonra dider tarafi kizartilir. Uste gelen kizarmig taraf bir tavuk kanadi ile
yaglanir, alt tarafi da kizarinca tepsiye alinir ve o kisim da yaglanir, bitiin hamur bu sekilde yapildiktan sonra
kesilerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:99515 » adi:KABAK MILLESI « génderen:icarc « indirme tarihi:11.05.2024 - 01:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-millesi-vt72704
https://www.mpd.org.tr
http://www.tcpdf.org

