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KABAK KROKET

Kullanilacak malzeme (6 kigi igin):

1 kilo sakiz kabag (Isteyenler balkabagiyle de yapabilirler. O vakit balkabagini kiiclk parcalara dograyip
haslamali. Sonra suyunu iyice sizmeli),

300 gram lor peyniri veya tulum peyniri,

100 gram sosis salam veya jambon,

150 gram rendelenmis kaser peyniri veya parmesan peyniri,
50 gram sadeyag,

4 yumurta,

birka¢ yaprak adacayi,

bir dal biberiye otu,

yeteri kadar tuz ve karabiber,

1/2 bardak zeytinyag!.

Yapimi: Kabaklarin kabuklarini kazidiktan sonra bunlari rendelemeli. Buna ince delikli sizgegten gegirilmis lor
peynirini ve kiyllmis sosisi katmali. Bir butlin yumurtayla iki yumurta sarisini bunlarin Gzerine kirdiktan sonra
rendelenmis peyniri serpistirmen. Tuzlayip biberledikten sonra tahta bir kasikla iyice karistirip karigimi birbirine
iyice baglamali.

Derin bir tavaya zeytinyadiyle sadeyagi koymali. Adagay! ve biberiye yapraklarini da tavaya attiktan sonra kabi
kuvvetli bir atese oturtmali.

Kabakli karisimdan ¢orba kasigiyle parcalar almali bunlari dnce una, sonra ¢irpilmis yumurtaya (bir bitin
yumurtayla iki yumurta aki) en sonunda kurutulmus ekmek tozuna bulamali, kizgin yaga atmali. Kroketlerin her
yani nar gibi kizarinca bunlar kevgirle iyice slizerek tavadan almali ve servis tabagina almali, sicak sicak servis
yapmall.
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