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KABAK ICI

4 adet kabak

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet domates

1 tath kasidi tuz

2-3 dal dereotu

Uzeri Igin;

1 kase yogurt

1 dis sarimsak

Sogan dogranir, kabaklar rendelenir, tencereye zeytinyadi konur, ince dogranmis sogan pembelestirilir, Gzerine
rende kabak eklenir, 2-3 dakika kavurduktan sonra tuz ve rende domates katilir, tencerenin kapag kapatilir,
orta ateste 15 dakika pigirilir. Servis sirasinda Uzerine sarimsakli yogurt gezdirilir, dereotu serpilir.

ML® Kabakici icin tiklayin
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