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KABAK HAMURLU COREK

3-4 adet kabak

250 gram margarin

1 corba kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1 tutam Tuz

4,5 su bardagi un

1 su bardag@i rendelenmis beyaz peynir
Yarim demet kiyilmig maydanoz

Kabaklari hagladiktan sonra sicakken rendeleyin. igine eritip sogutulmus margarin, yogurt, kabartma tozu,
yumurtanin akini ve tuzu ilave edip karistirin. Unu da ekleyip ele yapismayacak, kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde edene kadar yogurun. Hazirladiginiz hamuru merdane ile yarim cm kalinliginda agin. Agtiginiz
hamurdan 10 cm'lik kareler kesin. I¢ harg icin beyaz peynir ve maydanozu karistirin. Kare hamurlarin ortalarina
i¢ harci paylastirip karsilikli kenarlarini birlestirerek mekik sekli verin. Corekleri ters ¢evirip bigak yardimiyla
Uzerlerini gizerek yaglanmis firin tepsisine dizin. Ayirdiginiz yumurta sarisini Gzerlerine siriip dnceden isitiimis
200 derece firinda pisirin. Sicak veya soguk olarak servis yapin.
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