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KABAK GRATEN

800 gr. kabak

100 ml. zeytinyagi
400 gr. domates

2 dis sarimsak

70 gr.un

1/2 demet feslegen
6 adet yumurta
150 gr. krema

50 gr. kasar peyniri
30 gr. dolmalik fistik
Tuz

Biber

Kabaklari temizleyin, kabuklarini soymadan 1 cm. kalinhiginda dilimlere kesin. Dilimlere tuz, biber ekin; una
bulayin ve fazlasini silkeleyin. BlyUk iki tavada 4'er kasik zeytinyagdini kizdirin, dilimlerin her iki tarafini 2-3
dakika kizartip kagit havlu Gzerinde stizilmeye birakin.

Domateslerin sap kisimlarini derince oyup ¢ikartin, 20 saniye kaynar suda blanse edin ve soguk sudan gegirin.
Kabuklarini soyup dérde boélin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve kiip seklinde dograyin. Sarmisaklari ve feslegen
yapraklarini ince kiyin. Bir kapta yumurtalar krema, peynir ve feslegen ile kangtirin. Tuz, biber ile tatlandinn.
Kalan yag ile firin kalibini yaglayin. Kabak dilimlerini, domatesleri ve sarmisagi yerlestirin. Ustiine yumurtal
karisimi yayin. Onceden 220 °C'de isitilmig firnda 25-30 dakika pisirin. Fistiklari yagsiz tavada agik kahverengi
oluncaya kadar kavurun. Kalibi firindan ¢ikartip 10 dakika dinlendirin. Fistiklari serpistirip servis yapin.
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