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KABAK CORBASI

2 adet orta boy kabak

5 su bardagi su

1 corba kasigi piring

2 su bardagi yogurt

1 dis sarmisak

Yarim demet dereotu, tuz
Uzerine:

2 corba kasiJi siviyag
Toz kirmizibiber, pulbiber

Kabaklarin kabuklarini soyun ve kip seklinde dograyon. Suyu tencereye alin ve kaynamaya birakin. Kaynayinca
kabak, ylkanmis piring ve tuz ilave edin. Piring yumusayana kadar pisirin. Dovilmis sarmisagi yogurtla ¢irpin ve
kaynayan ¢orbanin suyundan 1 kepge alip, yodurdun icine katin. Cirptiktan sonra yavasca ¢orbaya ilave edin ve
bir taraftan da karistirin. 1-2 tasim kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin. Kiyllmis dereotu ekleyin. Ozeri igin
siviyadi bir tavada hafif kizdirin, toz kirmizibiber ve pulbiber ekleyin. Gorbanin Gizerine gezdirip, sicak olarak
servis yapin.
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