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KABAK CORBASI

2 su bardagi yogurt

4 su bardagi su

3 adet orta blyuklikte kabak
2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi nane

1 kahve fincani un

1 adet yumurta sarisi
Yeterince tuz

Kabaklari iyice soyarak uygun buyUklikte bir tencerenin igine rendeleyelim. Bir miktar su koyup hagladiktan
sonra haslanan kabaklari stzelim. Unu ayr bir tavaya koydugumuz yagda pembelesinceye kadar kavuralim.
Yumurta sarisini ve yogurdu haglanmis kabaklarin suyuna ilave ederek karistiralim. Kavurdugumuz unu ve
slzulmOs kabaklari hazirladigimiz karigima ilave edelim. 8-10 dakika kaynadiktan sonra nanemizi ilave edelim
ve servise sunalim.
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