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KABAK CORBASI

6 adet kabak

4 adet yesil sogan

2 adet sivri biber

2 kaslk nisasta

2 adet soyulmus domates
Yarim kasik salca

Yarim bardak aycicek yadi
Dereotu

Tuz

Istenirse baharat

6 bardak et suyu

Kabaklari soyup yikadiktan sonra ufak ufak dograyip, yagda kavurun. Taze sodani, domatesleri ve sivri biberleri
dograyip ilave ettikten sonra biraz daha kavurun. Tuzunu ve baharatini koyun. Salgayi ve et suyunu da ilave
edip karistirin ve kaynatin. Kabaklar pisince dereotunu da katin. En son nisastayi soguk suda eritip ¢corbaya
katin, bir tagim kaynasin, séndurtn. Gorbaniz hazirdir.
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