B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK CORBASI

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
1 kg. kabak

1 adet sogan

1,5 yemek kasigi un

3 cay kasi§i tuz

Y2 cay kasigi karabiber

5 su bardagi su

Y2 su bardagi sizme yogurt
1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi su

Uzeri icin:

5-6 sap dereotu

Bizim Yag[?)i eritip, yemeklik dogradi§imiz sogan ve ayiklayip temizledigimiz kabaklari igine atarak karigim
hafifce yumusayana kadar kavuruyoruz.

Sebzeler yumusadiktan sonra unu da igine ekleyerek bir ka¢ dakika daha kavurup icine él¢ull suyu, tuz ve
karabiberi ekleyerek ara ara karistirarak koyulasincaya kadar pisirmeye devam ediyoruz.

Terbiyesi igin gerekli olan malzemeleri iyice girpip yavas yavag gorbamiza ekleyerek bir iki tagim daha
kaynattiktan sonra altini kapatiyoruz. Ince dogranmis dereotunu ekleyerek sicak olarak servis yapiyoruz.

Not: Kabak ¢orbanizin i¢ine piserken icine ekleyecegdiniz 1 adet havug ¢orbanizin daha kivamli olmasini
saglar.[?]
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