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KABAK GCORBASI (DUDUKLU)

MALZEMELER

4 adet kiguk boy kabak
1'er adet sogan ve domates
2 adet patates

1 et ya da tavuk suyu tableti
2 ¢orba kagig misirézi yagi
4-5 dal dereotu

4 su bardag sicak su

Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup, kabaklari ise kabuklarini soymadan kiip kip dograyin. Sogan ve domatesleri
mutfak robotunda iyice kiyin. Misirdzi yagini didikli tencerede kizdirip patatesleri yaga atin. Renkleri dénene
kadar kizartin ve kabaklar ekleyin. Kabaklar biraz yumusayica sodan ve domatesi ekleyin. 4 bardak su ile et ya
da tavuk suyu tabletini de koyun. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Kaynamaya baslayinca tencerenin pimini indirip
altini kisin ve 5 dakika pigirip atesten alin. Pimi serbest birakip buharin gikmasini saglayin. Arzu ederseniz el
blendiri ile sebzeleri pire haline getirebilirsiniz. Dereotlarini ince ince kiyin ve ¢orbanin Gzerine dékip servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:29869 « adi:Kabak Gorbasi (diidiikll) « génderen:dila « indirme tarihi:19.09.2024 - 15:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-corbasi-duduklu-vt21333
http://www.tcpdf.org

