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KABAK GICEKLI YARMA PILAVI

3 Su Bardagi Yarma

1 Adet Kuru sogan

3 Adet Domates

1 Tath Kagi§1 Salca

1 Tath Kagig1 Paprika

6 Yemek Kasigi Siviyag

1 cay kasigi Tuz-Karabiber
20-25 Adet Kabak Cigegi

Sogan yemeklik dogranir. Siviyagda kavrulur.

Salca ve paprika ilave edip birka¢ kez karigtirdiktan sonra yemeklik dogranmis domatesler ilave ederek
kavurmaya devam edilir.

Domatesler olunca,ayiklanip yikanmig bulgurlar eklenir bir iki dakika kavrulur.

Uzerine 4 su bardag@i su ilave edilir.

Bu asamada pilavin Uzerine dogranmis cigekler ilave edilir.

Kaynayinca en kisik ateste suyu ¢ekene dek pigirilir.

5-10 dk demlendirilerek servis edilir.
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