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KABAK CICEKLI KUSKUS

12 adet kabak cicegi

250 gram kuskus

4 corba kasigi zeytinyagi
2 adet sogan

3 adet domates

Tuz, karabiber, kimyon

3 dal kiyilmis taze nane

2 dal kiyilmig taze dereotu
1 su bardag sicak su

Zeytinyadini kiiglik boy bir tencereye alin. Kiyilmig sogani ilave edip, kavurun. Uzerine ince dogranmig
domatesleri ekleyin. Tuz, karabiber, kimyon, nane ve dereotunu ilave edin. Su ve kuskusu ekleyip 15 dakika
pisirin. Kabak gigeklerinin tozunu almak i¢in ilik suya batirip ¢ikarin. Iglerine 1 gorba kasigi kuskus doldurun.
Kalan kuskusu servis tabagina alin. Uzerine igleri kuskus doldurulmus kabak ciceklerini yerlestirip servis yapin.
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