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KABAK BEGENDI UZERINDE PILIC PIRZOLA

5 adet Pili¢ Pirzola

2 adet kabak

2 yemek kasigi un

3 yemek kasi@i sivi yag

2 su bardagi sut

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 tutam tuz, karabiber

Marine sosu igin;

Y2 ¢ay bardag sivi yag

2 dis ezilmis sarimsak

1 adet limon suyu

1 tutam taze kekik, pul biber, karabiber, taze biberiye

Marine sosu igin gerekli olan malzemeleri derin bir kaba alip karigtirin. Uzerine Pili¢ Pirzolalari ekleyip sosa iyice
bulayin. Uzerini streg film ile értlip buzdolabinda en az 2-3 saat marine edin.

Marine ettiginiz pili¢ pirzolayi isittiginiz 1zgarada pisirin.

Beg@endi igin Kabaklarin kabugu kaziyin. Rendenin ince tarafiyla rendeleyip suyunu sikin. Yumusamasi i¢in
yagsiz teflon tavaya alip 4-5 dk orta ateste surekli karistirarak pisirin.

Sos tenceresine 3 yemek kasigi yagdi alip Uzerine unu ekleyip karistirin, unun kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Situ ilave edip muhallebi kivamina gelene kadar karistirmaya devam edin.

Kabagi ekleyip karigtirin. 2-3 dk pisirdikten sonra son olarak rendelenmis kagar peynirini ekleyip karistirin ve
ocaktan alin.

Servis tabadina sicak olan kabak bedendigi ve Gzerine pili¢ pirzolay! koyup servise sunun.
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