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KABA COREK (BATI TRAKYA)

1 kahve fincani siviyag

1 litre su

1 tath kasidi tuz

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
Aldig1 kadar un

Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag

Mayay! ilik suda eritip, ortasi agilmig unun igine koyun ve yavas yavag karigtirin. Su, yag ve tuz ilave edip, kulak
memesi kivaminda bir hamur olana kadar yogurun. Uzerini iyice 6rtlip, kabarana kadar (yaklasik iki saat)
dinlendirilen hamurdan yumurta biyUklidinde parcalar koparin ve Uzerine hafif¢ce bastinp yassiltin. Hamurlari
yaglanmig tepsiye koyup, Uzerlerini 6rterek yarim saat kadar yeniden dinlendirin. Kabarmig ¢érekleri, kizgin
yagda pigirin ve sicak olarak servis yapin.

ML® Kaba Corek icin tiklayin
ML® Kaba Corek (gorsel)
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