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JOLELI KESTANE SEKERLI TARTOLET

125 gram margarin

1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
1 kahve fincani toz seker

2 su bardagi un

Krema igin:

1.5 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigi toz seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi
Uzerine:

1 corba kasig margarin

7 adet kestane sekeri

16 adet dondurulmus frambuaz
1 paket tart j6lesi

2 corba kasi§i toz seker
2,5 ¢ay bardagi su

2 su bardagi unu bir kaba alalim. Uzerine 1 adet yumurta, 125 gram oda sicakliginda margarini, yarim paket
kabartma tozu, 1 kahve fincani toz sekeri ekleyerek 6zdegs bir hamur yoguralim. Uzerine nemli bez érterek 10
dakika hamuru dinlendirdikten sonra un serpilmis tezgahta merdane ile 1 cm kalinliginda acalim. Genis agizli bir
su bardagi ile yuvarlaklar keselim. Firga ile margarin sirdigumuz tartolet kaliplari i¢ine yerlestirip kabarmamasi
icin catalla hamura delikler agcalim. 175 derecede 6nceden isitigimiz firnda pembelesene kadar pigirelim.
Sogumaya birakalim.

Kremasi i¢in; 1.5 su bardadi sit, 2 gorba kasidi un, 4 corba kasigi toz seker, 1 paket vanilya, 1 yumurta sarisini
tencereye alarak slrekli karistirip pisirelim. Kaynayinca 1-2 dakika daha pisirelim ve ocaktan alip 1 ¢orba kasigi
tereyag ekleyelim. llininca her bir tartoletin Gzerine 1’er ¢orba kasigi krema koyalim. Kremanin Uzerine bir adet
kestane sekeri yerlestirelim. Diger tartoletlerin Gizerine de 2 ser adet frambuaz koyalim.

1 paket tart jolesinin igine 2 ¢corba kasigi silme toz seker ve 2,5 cay bardadi su ilave ederek karigtiralim ve
ocakta kaynayana kadar pigirelim. Ocaktan alarak bir kasikla kaymak baglamamasi icin strekli karistirarak
iitalim ve tartoletlerin Gzerine birer gorba kasigi dékelim. Soguyunca servise hazirdir.
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