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JOLELI DANADILI

Malzemeler:

2 adet danadili,

1 cay kasigi tane karabiber,
yarim demet maydanoz,

2 dal kereviz,

2 adet orta boy kuru sogan,

5 adet kornison salatalik tursusu,
2 adet kati pismis yumurta,

2 adet haglanmis havug
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Danadili kazinarak iyice yikanir. Dérde bdlinmis kuru sodan, kiyilmis maydanoz, kereviz, tane karabiber, tuz ve
4 bardak su konup dudikli tencerede haglanir. DUdUk sesinden sonra 30-35 dakika daha pisirilir. Soguyunca
dil soyulup temizlenerek kiiglk parcalara ayrilir. Dilin suyu stzUldr. Tursu, yumurta ve havug kigik kiguk
dogranir. Etle karigtirilir. Buna et suyu ilave edilir. Kalip islatildiktan sonra hazirlanan karigim bogaltilip buz
dolabinda 3-4 saat kadar donmasi i¢in bekletilir. Kalip ilik suya birkag kere batirilip servis tabagdina ters
cevrilerek cikartilir. Rus salatasi ile siislenerek servise sunulur.
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