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JELATINLI KREMALI SEFTALI

6 orta boy seftali (kabuklari soyulup, ¢cekirdekleri ¢ikarilarak kiiglk parcalara dogranmig)
2 tath kasigi rafine yag

1/2 kahve kasigi yenibahar

90 gr (3/4 su bardag) pudra sekeri

15 gr (3 yaprak) jelatin (4 corba kasigi sicak suda eritilmig)

250 gr (1 su bardagi) krem santi

1 litrelik (5 su bardag@i su alan) bir kek kalibini, bir fircayla yaglayiniz. Kalibi kagit pecete Ustiine ters olarak
kapatip, fazla yagin stzilmesini saglayiniz.

Orta boy bir kasede seftali, yenibahar, pudra sekeri ve erimis jelatini karistinip, bir kenara birakiniz. Kiigik boy
bir kasede kremayi yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla sert kuleler olusuncaya kadar ¢irpiniz. Kremayi meyvel
karigima yavagga katip, bittin malzemeyi yagladiginiz kaliba aktariniz. Kalibr buzdolabinda 2 saat, karigim
donuncaya kadar sogutunuz. Kalibi buzdolabindan alip, i¢ kenarinda ¢epecevre bigak gezdiriniz. Ustline bir
servis tabagini ters olarak kapatip, ikisini birden tutarak tersytz edip sallayiniz. (Tath kolayca tabaga ¢ikmalidir)
Tatlinizi servis ediniz.
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