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JELATINLI ARMUT

MALZEMESI: 6 armut, 200 gram toz seker, 1 tatl kasigi vanilyatozu, 1 kase ahududu marmeladi, 5 yaprak
jelatin.

Jelatini islatip ufaladiktan sonra, 1 kahve fincani suda kaynatip marmelada katarak iyice yedirip halledin.
Armutlari soyun, ¢ekirdek yuvalarini gikarin, toz sekeri ve vanilya tozunu 200 gram suda kaynatip serbet haline
getirerek armutlara dékip sogumaya birakin. Buzdolabinda 4 saat kadar! soduttuktan sonra armutlar serbetten
alip uygun bir kaba yerlestirin, Gzerine jelatinli marmeladi dékip dondurun.
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