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JAPON USULU PATATES SALATASI
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300 Gram Patates , Soyulmus, dilimlenmig (yarim ay seklinde)

50 Gram Salatalik (KigUk Boy), Ince dilimlenmig

50 Gram Sogan (Kugik Boy), Ince dilimlenmis (yarnm ay seklinde)
50 Gram Havug (Kiguk Boy), Dérde boélinmas, dilimlenmis

2 Dilim Hindi Fime Salam, Kip kesilmis

Y2 Su Bardagi Tane Misir

Y2 Yemek Kagidi Piring Sirkesi

3-4 Yemek Kasigi Mayonez

Tuz

Karabiber

Sogan dilimlerinin Gzerine bir tutam tuz serpistirin ve esit sekilde dagilmasi i¢in eliniz yardimiyla karistirin.
Yaklasik 2-3 dakika beklettikten sonra sogan dilimlerini akan suyun altinda yikayin ve fazla suyunu stzdirup,
mutfak havlusu ile iyice kurulayin.

Salatalik dilimlerinin Gzerine bir tutam tuz serpigtirin ve esit sekilde dadiimasi i¢in eliniz yardimiyla karnstirin.
Suyunu salmasi igin yaklasik 5-10 dakika beklettikten sonra, salatalik dilimlerini bir stizgece aktarin ve bir
mutfak havlusu ile fazla suyunu iyice sikin.

Kuguk bir tencereye bir miktar su ilave edip, ylksek ateste kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra havug
dilimlerini ilave edin ve 3 dakika kadar haslayip, suyunu siziin. Sogumasi igin bir kenarda bekletin.
Dilimlenmis patatesleri bir tencereye yerlestirip, bir iki kez sudan gecirin. Ardindan patatesleri értecek kadar
soguk su ve 1 cay kasidi kadar tuz ilave edip, yiksek ateste kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra ocagin
altini kisin ve orta dereceli ategte patatesler yumusayana dek yaklagik 12 dakika pisirin. Pigen patateslerin
suyunu iyice stizin ve genisg bir kaseye aktarin. Henliz sicakken bir gatal yardimiyla hafifge ezin. Uzerine piring
sirkesi, bir tutam tuz ve karabiber ilave edip, bir kez daha karigtirin. lyice sogumasi i¢in bir kenarda bekletin.
Ezilmig patatesler oda sicakliina geldiginde Uzerine sogan, salatalik ve haglanmig havug dilimlerini, tane
misirlari, kip kesilmis hindi salami ve son olarak mayonezi ilave edip, tim malzemeleri iyice karigtirin. Servis
etmeden 6nce sogumasi igin bir stire buzdolabinda bekletin.
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