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JAMBONLU YOGURT PATATES

4 dilim Banvit Pili¢ Jambon (ince kiyllmig)

4 adet blyuk boy patates

125 gr yodurt (stizme)

2 corba kagiJ! tereyadi (oda sicakliinda yumusatiimis)
1 corba kasig zeytinyagi

125 gr cheddar peyniri (serit kesilmis)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Patateslerin (izerinde birkag yerine sivri uglu bigak ucu batirip, firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimig
200°C firnnda, yumusayincaya kadar, yaklasik 50-60 dak. pisirin.

Yogurt, tereyagd, zeytinyagi, peynirin 3/4°(, jambon, tuz ve karabiberi iyice karigtirin.

Patatesler elle tutulabilecek kadar ilinincaya kadar dinlendirin. Her birinin Gzerinden 1/3 oraninda olacak sekilde
kapak kesin. Blyuk kisminin igini, kenarlarinda 5 mm kalinliginda patates kalacak sekilde dikkatlice bosaltin.
Cikardiginiz icleri ¢atalla hafifce ezerek yogurtlu karigima ekleyin ve iyice karigtirin.

Yogurtlu karisimi patateslerin i¢lerine paylastirin. Uzerlerine kalan peyniri serpin. Onceden isitiimig 200°C
firnda, Uzerleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 10-15 dak. pisirip, servis yapin.
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