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JAMBONLU PATATES TERRINE

8 adet patates

100 gr gravyer peyniri
50 gr tereyagi

500 ml krema

2 dig sarimsak

2 adet biberiye

10 dilim jambon

Finninizi 160 dereceye getirip I1sitin.

Patatesleri ince yuvarlak sekilde dograyip su dolu bir kabin iginde bekletin.

Altini yagladiginiz kek kalibini yagladiktan sonra digariya tasacak sekilde 8-10 dilim jambon ile kalibi
kaplayarak,patatesleri jambonun igerisine Ust Uste gelecek sekilde dizmeye baglayin.

Aralalarina rende gravyer peynirini ve kiip kesilmis tereyagdini ekleyin.

Krema, rende sarimsak, biberiye, tuz ve biberi karistirip patatesin tizerine dokdin.

Ikinci kat patatesi ekleyip ayni islemi tekrar uygulayin.

Kek kalibi dolana kadar yaklagik 3-4 kat patatesleri dizin.

Her kata peynir, tereyagi ve kremali malzemeyi eklemeyi unutmayin.

1 saat patatesler yumusayana kadar firinda pisirin.
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