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JAMBONLU PATATES

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
4 iri patates,

100 gr jambon,

2 corba kasi§i zeytinyad,

1 bas sogan,

1 dis sarimsak,

2 olgun domates,

yarim demet maydanoz,

1-2 sap feslegen,

1 parca limon kabugu,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapiligt:

Bir tencereye iyice yikanmis patatesler ve UstinG drtecek kadar soguk su konur. Bir ¢corba kagsidi tuz, bir parga
limon kabugu da ilave edildikten sonra tencere atese oturtulur ve patatesler baglanir. Patatesler haglaninca
kabuklan soyulur ve bir kenarda sogumaya birakilir. Diger tarafta jambon dilimleri kli¢clk pargalar halinde
dogranir, bir tencereye iki kasik zeytinyagiyla birlikte konur, hafif ateste kavrulur. Rendelenmis sogdan katilip
pembe-lesinceye kadar karistirmaya devam edilir. Soganlar pembelesince ince ince dogranmis sarimsak katilir.
1 dakika kadar daha kavrulduktan sonra kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢cikanimig ve kiicik kiicUk dogranmig
domatesler katilir. 10 dakika daha domateslerle birlikte pisirildikten sonra dilimler halinde dogranmig patatesler
bu sosun Ustlne dokilir. Tuz ve karabiber eklenip tencerenin kapag kapatilir ve 10 dakika daha pisirilir.
Tencere atesten indirilirken ince ince kiyilmig feslegenle maydanoz serpilir. Birkag kez karistirdiktan sonra 1
dakika daha pisirilir ve servis tabagdinda sicak sicak servis yapllir.
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