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JAMBONLU BUGDAY RISOTTO

https://aytac.com.ir

30 g AYTAG DANA JAMBON
100 g bugday

1 adet kigik sogan

1 dis sarimsak

50 g krema

1 tutam maydanoz

1 Bir gece 6nceden suda beklettiginiz bugdaylarin suyunu slizdlrerek bol suda haglayin. Suyunu stizdUriin.
2 Soganlarin kabuklarini soyarak kip seklinde dograyin.

3 Sarimsagi havanda ezin. Kizgin bir tavada dogranmis sodanlari ve sarimsaklari kavurun. Safrani ekleyin.
4 Haglanmis bugdaylari, maydanozu ekleyin ve iyice karistirin.

5 Krema ilave ederek risottoya iyice yedirin.

6 AYTAG DANA JAMBONI[?u minik kiipler seklinde dograyin.

7 Ayri bir tavada Ayri bir tavada AYTAG DANA JAMBON[?Ju orta ateste pisirin.

8 Pisen AYTAGC DANA JAMBONI[?u risottoya ekleyin ve karigtirin.

9 Servis edin.
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