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JAMBONLU BARBUNYA BALIGI

12 adet barbun balig

12 ince dilim jambon

100 gram margarin

2 cay kasigi kekik

2 tath kasig1 ufalanmis defne yapragi
1 tath kasidi tuz

6 adet tane karabiber

Yarim adet limonun suyu

Oncelikle baliklari temizleyin.Yagl kagida koyarak (zerini jambon ile kaplayin. Ayri bir kasede eritilmig
margarin, tuz, kekik, tane karabiber, defne yapragi ve limon suyunu karistirin. Bu sosu baligin Gzerine dékin ve
yagl kagidi kapatarak dnceden isitiimis firnda 30-40 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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