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JAMBON VE MANTARLI MAKARNA

https://www.obamakarna.com.tr

1 paket Oba Fiyonk Makarna

2 cay kasigi aycicek yagdi

1 kiclk yesil biber

1 kii¢ik kirmizi biber

1 dis sarimsak, ezilmis

300 g mantar, dilimlenmig

300 ml et veya sebze suyu

225 g pismis yagsiz jambon, ince dogranmig
2 cay kasigi Dijon hardali

Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

1 ¢orba kasigi misir unu

1-2 ¢gorba kasigi dogranmis taze feslegen

Genis bir tavada yagi 1sitin ve biberlerle sarimsagi 5 dakika pisirin. Mantarlari ve et suyunu ekleyin, kapagini
kapatin ve arada bir karigtirarak 5 dakika pisirin. Jambon, hardal, tuz ve biberi karigtirin, 3 dakika pisirin. Misir
ununu tavaya ilave edin. Karigim koyulagincaya kadar sirekli karistirarak pigirin, sonra 3 dakika agir ateste
pisirin. Feslegeni katin. Feslegen dallariyla stsleyin ve taze pigiriimis farfalle ile servis yapin.
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