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JAMBALAYA (LOUISIANA)

2 dolmalik biber

2 sap kereviz

2 bas sogan

2 dis sarimsak

400 g fime sosis

200 g jambon

2 ¢orba kasiJi sivi yag

1 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJi kekik

200 g (parboiled) piring

1 klicUk kutu soyulmus domates
400 ml tavuk suyu (komprime olabilir)
Acili sos

2 tutam aci kirmizi biber

Tuz

1 bag maydanoz

Biberleri yikayin ve geritler halinde dograyin. Kerevizi de ayiklayarak yikayin, 1 santim kalinliginda halkalar
halinde dilimleyin. Soganlari ve sarimsagi ayiklayin, sogani halka seklinde kesin, sarimsagi ezin. Sosisleri egimli
olarak ince ince kesin, jambonu findik blyUkliginde dograyin. Yadi bir tencereye koyun, soganlari
pembelestirin. Biberin, kerevizin ve sarimsagin yarisini ilave edin ve 5 dakika déldurin, Gzerine un serpistirin,
kekigi ve pirinci katarak tekrar 5 dakika kizartin. Domatesleri ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin, 20 dakika
pisirin. Kalan sebzeleri, sosisi ve jambonu ekleyin, tekrar 10 dakika pisirin. Acili sos, biber tuz ve karabiber
katarak tadina bakin. Son olarak kiyilmis maydanoz karistirin.
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