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IZMIR PILAVI

2 su bardagi baldo piring

1 kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay bardagi ceviz

2 gcorba kagsidi antepfistigi

2 corba kagsigi kug Gzimu

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 cay kasigi targin

6 adet kuru kayisi

1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

Siviyag

1 su bardag et suyu veya bulyon
Tuz

Soganimizi minik minik dograyip tereyagi ile 6ldirelim.

Daha sonra 10 dk. suda bekletip suyunu stiziip yikadigimiz pirincimizi ilave edip yagda déndirelim.
Suyumuzu ilave edip bulyonu atip pilavimizi pisirelim. Kayisilar minicik keselim.

Antep fistiklarini bigakla ortadan ikiye béldn.

Cevizleri minik minik kirin.

Maydanoz ve dereotunu ince ince kiyin.

Siviyag ile bir tavada 6nce dolmalik fistiklar kavurun.

Rengi dénlince antepfistigl, ceviz, kus Uzimu, kayisilari ekleyin. Yagda 5 dk. soteleyin.
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