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IZMIR KOFTE CORBASI

https://multicooker.com

Kiyma [7] 500 gr

Patates [?7] 500 gr
Domates [7] 350 gr
Domates salgasi [?] 140 gr
Sogan [?] 120 gr

Biber [7] 120 gr

Yumurta [2] 50 gr (1 adet)
Kuru ekmek parcalari [?] 50 gr
Bitkisel Yag [? 30 ml
Paprika (pul) [21 15 gr
Maydanoz [ 10 gr
Sarimsak [ 3 gr

Kimyon (pul) [21 3 gr
Su[?1,5Lt

Tuz

Baharatlar

Patates hari¢ biitlin sebzeleri ve maydanozu bigakla dograyin. Patatesi 2 cm[?llik kiipler seklinde dograyin. Ayri
kapta kiyma, tuz, baharat, yumurta, maydanoz, tatli pul biberi ekleyin ve iyice karistirin. Hazir karisimdan 5
pisiricinin calisma modunu KIZARTMA, pisirme siresini 15 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin.
Geri sayim bagladiktan sonra hazneye domates, yesil biber ve domates salgasini koyun. Kapagi kapatmadan
hafiften karistirarak ¢alisma modu bitene kadar pisirin. [lIptal/Isitma[? tusuna basin. Hazir sebzeleri diger kaba
pisiricinin calisma modunu CORBA pisirme siresini 35 dakika olarak ayarlayin. [?IBaslat[?] tusuna basin.
Galisma modu bitmeden 10 dakika dnce kapagdi agip igine kavrulmus sebzeleri, kimyon, sarimsak, tuz ve
baharat ekleyin ve karistirin. Kapagi kapatin. Calisma modunu bitene kadar pisirin.
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