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|IZGARA SOSU

MALZEMELER

1 adet ince kiyilmig kiiglk sodan
1 su barda@i aycicek yagi

1/4 su bardag limon suyu

1 dis dogranmis sarimsak

1 yemek kasigi acili sos

2 su bardagi biber sosu

1 cay kasigi tuz

HAZIRLANISI
Yagdi isitin, sogan ve sarmisadl yumusayana kadar pisirin. Limon suyunu, biber sosunu, acili sosu ve tuzu katin.

Orta derecede isida, sosta kabarciklar olusana kadar pisirin. Izgara esnasinda etin tstline sdrin. Etleri bu sosa
yatirp birkac saat buzdolabinda bekletilip daha sonra da 1zgara yapabilirsiniz.
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