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IZGARA KOFTE

1 kilo orta yagl koyun kiymasi
2-3 yumurta

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

tuz

Kiymay! et makinesinden iki defa gegirip, iki sogani rendeleyiniz. Uzerine tuz ekip, 5-10 dakika kendi haline
biraktiginiz sogani avug iginde iyice sikarak suyunu ¢ikariniz. Sonra bunu kiymaya katarak, 2-3 yumurta ve yeter
miktar tuzla yogurunuz. Ceviz blyukliginde pargalara ayirarak, yarim parmak kalinliginda inceltip, oval sekli
veriniz. Yemek zamanina 15-20 dakika kala kéftelerin her iki yanini yagliyarak, 1zgaraya yerlestiriniz.

ML® Bosnak Koftesi icin tiklayin
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