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IZGARA KOFTE

1/2 kgr. kiyma

1 tath kasidi tuz

1 orta boy sogan

1/2 cay kasigi kimyon

1 dilim bayat ekmek

1/4 cay kasig karabiber

Kiymaya, ince kiyilmig sogan, islatilip suyu sikiimis ekmak igi, tuz, karabiber, kimyon ilave edip 10 dakika
yogurunuz. Ceviz buyUkligtnde parcalar alip 1slak avug arasinda oval sekil veriniz. Izgarada veya odun
atesinde kurutmadan iki tarafini pisirip, sicak ikram ediniz.
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